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Gida, Tannm ve Hayvancilik Bakanhigi Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii tarafindan
Birligimize gonderilen yazida; “Tirk Gida Kodeksi-Dondurma Tebligi Taslagi’nin”
http://www.tarim.gov.tr/Mevzuat/Taslaklar adresinde yer aldig: belirtilmekte olup, s6z konusu
taslaga iliskin goriigleriniz talep edilmektedir.

Bu dogrultuda, konunun ilgili iiyelerinize duyurularak s6z konusu taslakla ilgili goriiglerinizin
asagida yer alan tablo formatina uygun sekilde 14 Arahik 2017 tarihine kadar Birligimize ve
elektronik ortamda betulbildik@sesob.org.tr adresine gonderilmesi hususunda bilgilerinizi ve
geregini rica ederiz.

(. —#ehor
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Genel Sekreter Yardimcisi Bagkan
Taslagin Geneli Uzerindeki Goriig ve Degerlendirme Teklif
Taslak Maddesi Goriig ve Degerlendirme Teklif
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Gida, Tarim ve Hayvancihik Bakanligindan:

Tiirk Gida Kodeksi Dondurma Tebligi
(Taslak:2017/....)

BIRINCi BOLUM
Amag, Kapsam, Dayanak ve Tanimlar

Madde 1 - (1) Bu Tebligin amaci, dondurmanin, teknigine uygun ve hijyenik sekilde
tretilmesi, taginmasi, depolanmas1 ve piyasaya arz edilmesi saglamak iizere 6zelliklerini
belirlemektir.

Kapsam
Madde 2 - (1) Bu Teblig dondurmay: kapsar.

Dayanak
Madde 3 - (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 tigtincti miikerrer sayili Resmi
Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayamlarak hazitlanmastir.

Tanimlar

b) Dondurma: Dondurma karigiminin 1511 iglem sonrasi, teknigine uygun olarak
islenmesi ile elde edilen, yumugsak halde ya da sertlestirildikten sonra piyasaya arz edilen
tirlinii,

¢) Cesnili Dondurma: Dondurma karigimina gesni maddeleri ilave edilerek elde edilen
Uirlinii,

¢) Sade dondurma: vanilya, vanilin ve etil vanilin aromas; hari¢ aroma verici ve aroma
verme Ozelligi tasiyan gida bilesenleri ile ¢esni maddesi icermeyen dondurma karigimindan
elde edilen iiriinii,

d) Cesni maddesi: Meyve ve sebzeler ile bunlarmn suyu, konsantresi, piiresi, ezmesi,
findik, fistik, badem, ceviz gibi sert kabuklu meyveler, talillar gibi bitkiler ve bitki
preperatlari, sekerli mamuller ile bal, kahve, kakao, cikolata, baharat gibi yenilebilir tirtinler,

e) Yogurt dondurmasi: Yogurt, seker ve katk maddelerini igeren karigimin
istenildiginde ¢esni maddeleri ilave edilerek dondurulmas: ve son iiriinde en az %50 oraninda
yogurt igeren iiriinii,

f) Seker: 23/08/2006 tarihli ve 26268 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Seker Tebliginde tamimlanan iirtinler,

g) Yumurta ve yumurta iiriinleri: 20/12/2014 tarihli ve 29211 sayil1 Resmi Gazete’de
yaymmlanan Tirk Gida Kodeksi Yumurta ve Yumurta Uriinleri Tebligi’nde tamimlanan
tiriinleri,

g) Ieme suyu: 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Insanj
Tiiketim Amagh Sular Hakkinda Yonetmelikte yer alan 6zelliklere uygun olan insani tiiketim
amach sular,

h) Tropik ve/veya &zel meyveler: Aromas: yiiksek ve/veya yogun kivama sahip
ananas, muz, kivi, mango, guava, carkifelek meyvesi, Guanabana, Corrosol, cherimoya gibi
meyveleri,



ifade eder.

IKiINCI BOLTM
Genel Hiikiimler

Uriin ozellikleri

Madde 5 - (1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir.

a) Dondurma iiretiminde kullamlan siit, 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayill Resmi
Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalar Igin Ozel Hijyen Kurallar Yonetmeligi’nde
belirtilen sartlar; tagir.

b) Uriinlerin tiretiminde igme suyu kullanlir.

¢) Uriinler kendine has tat, koku ve yapida olur.

¢) Dondurmanin bilesimine ait degerler Fk-1° ¢ uygun olur.,

d) Hacim genislemesi dondurmada en fazla %100 olur.

) Meyve kullanilarak tiretilen ¢esnili dondurmada meyve oram agirlikca en az %15
olur. Ancak agithikea en az %25 oraninda sitrik asit cinsinden titre edilebilir asitlik
bulunduran meyveler, narenciye grubu meyveler, tropik ve/veya 6zel meyveler ile meyve
suyu karigimlari igeren dondurmalarda meyve oran agirlikga en az %10 olur.

f) Findik, fistik, ceviz, badem gibi ¢esniler katilarak {iretilen ¢esnili dondurmalarda by
¢esnilerin biri veya birkaginin birlikte kullanilmas: halinde toplam oram en az %5 oraninda

mevzuatina aykirr olmamak kosulu ile coprafi isaret tescilinde belirtilen ozelliklerine gore
piyasaya arz edilir.

g) Bu Teblig kapsamindaki triinler; ....tarih ve . . sayili Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Yenilebilir Buzlu Uriinler Tebligi kapsamindaki iiriin]er ile birlikte aym
ambalaj igerisinde biyasaya arz edilemez, Ancak farkli birim ambalajlar igerisinde hazr
ambalajl olarak piyasaya arz edilebilir.

h) Uriinlere siit yag1 haricinde yag bilegeni ilave edilemez. Ancak Uretiminde ¢egni

uymak zorundadir.,

1) Dondurma karigimlari, en az 69 C’de 30 dakika uygulanan uzun siirel diisiik
sicaklik veya en az 80 °C’de 25 saniye uygulanan kisa siirelj yiiksek sicaklik veya esdeger
etkiyi saglayan diger zaman-sicaklik kombinasyonunu igeren 1s1l iglemine tabi tutulur.

J) Sade dondurmalara agirlikca en fazla %0,1 oraninda tuz(NaCl) katilabilir.

k) Bu teblig kapsamindaki Uriinlerin {iretiminde bilesen olarak etil alkol veya alkollii
icki veya alkollii bilesik bilesen katilmaz.

Katki maddeleri

MADDE 6 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerde kullanilan katk: maddeleri,
30/6/2013 tarihli ve 28693 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeks;j Gida Katki
Maddeleri Yonetmeliginde yer alan hikkiimlere uygun olur. Bu genel kurallara ek olarak
tiretiminde ¢esni maddesi kullamlmayan dondurmalarda renklendiriciler kullanilamaz,

Aroma vericiler ve aroma verme Gzelligi tagiyan gida bilesenleri
MADDE 7 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tiriinlerde kullanilan aroma vericiler
Ve aroma verme zelligi tagtyan gida bilesenleri 29/12/2011 tarihlj ve 28157 3 iincii miikerrer



vericiler kullanilabilir,
(3) Bu teblig kapsamindaki trtinlerde siit ve siit @iriinlerinin aromalari kullanilamaz,

Bulasanlar

Pestisit kahintilar

MADDE 9 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinlerdeki pestisit kalint; miktarlari,
25/11/2016 tarihli ve 29899 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi
Pestisitlerin Maksimum Kalint1 Limitler; Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Veteriner ilaglar1 tolerans diizeyleri

MADDE 10 - (1) Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerde bulunabilecek veteriner ilaglari
kalinti diizeyleri 07/03/2017 tarihli ve 30000 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi  Hayvansal Gidalarda  Bulunabilecek Farmakolojik  Aktif Maddelerin
Smiflandiriimas: ve Maksimum Kalint1 Iimitleri Yénetmeliginde yer alan hitkiimlere uygun
olur.

Hijyen

MADDE 11 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtinler, 17/12/2011 tarihli ve 28145
sayili Resmi Gazete’de yaymmlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ile 29/12/2011 tarihl; ve 28157
3 Uncii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik
Kriterler Yénetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

a) Dogrudan satig igin hazir ambalajli hale getirilmis olan gida olarak piyasaya arz
edilen dondurmalar i¢in Ek-3"de yer alan ilave hijyen sartlar1 aranr.

b) Fermente siit {irtinleri iceren dondurmalarda aerobik mezofilik bakteri sayisi
degerlendirmeye alinmaz.

Ambalajlama

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin ambalajlari, 29/12/2011
tarihli ve 28157 3 tincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida
ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 13 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan tirtinler, 26/01/2017 tarihli ve 29960
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida Etiketleme ve
Tiiketicileri Bilgilendirme Yonetmeliginde yer alan hikiimlere uygun olur. Bu genel kurallara
ek olan kurallar agagida verilmigtir.

a) Bu Teblig kapsaminda yer alan triinlerin etiketinde gidanin ad markayla birlikte
kullanilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinler dondurulmus yogurt, dondurma kizartmasi,
tava dondurmast, ice pan vb. sekilde adlandirilamaz.

¢) Ek-1 de belirlenen grup adi ve % siit yag1 igerigi etikette belirtilir. - .

¢) Cesnili dondurmalarda kullanilan ¢esni maddesi ve aroma verici iiriin adi ile
kullamlir. Bu kurala ek olarak istisnai kurallar asagida verilmistir.

1) Cesnili iiriinlerde kullanilan ¢esni miktar1 bu teblig ile belirlenen en az deger veya
en az degerin tizerinde kullanilmas: halinde kullamlan g¢esni maddesi iiriin ad; ile birlikte

kullanilir.




2 Ce;nﬂi Uriinlerde kullanilan ¢esni maddesi ile ilgili bu tebligde bir deger
belirtilmemis ise kullanmilan ¢esni maddesi V€ya aroma verici {iriin ads ile birlikte kullanilr.,

' 3) Cesni maddesi ve aroma vericinin birlikte kullamldig; tiriinlerde ¢esni miktarinin by
tebligde belirlenen en az miktarn altinda olmag; halinde kullanilan aroma vericinin adi iiriin
ad ile birlikte kullanilyr.

d) Bu Teblig kapsaminda yer alan lirtinlerin bilesiminde yer alan toplam seker miktary,
Urtin adinin yer aldig1 her yiizde ek-2’de tamimlanan x-yliksekliginin en az 3 mm oldugu punto
biiyiikliigiindeki karakterler kullamlarak “bu iiriin % ... seker igerir” seklinde belirtilir.

Numune alma ve analiz metotlar
MADDE 16 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan trtinlerden numune alinmas; ve
analizleri, Tiirk Gida Kodeks; Yonetmeligine uygun olur.

Gidalarda Kullanilabilecek Bitkiler, Mantarlar, Algler, Likenler ve Bunlarin

Preparatlan
Madde 18 - (1) Bu teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilacak bitkiler,
mantarlar, algler, likenler ve bunlarm preparatlary, ........ tarih ve ...... sayil1 Resmi Gazete’de

yayimlanan Tirk Gida Kodeksj Gidalarda Kullanilabilecek Bitkiler, Mantarlar, Algler,

“ Likenler ve Bunlarin Preparatlari Yonetmeligine uygun olur.

Koksidiyostat ve Histomonostat Kahntilar
_ MADDE 19 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iirtinlerdeki koksidiyostatlarin ve
histomonostatlarin miktarlar: 08/2/201._5 tarihli ve 29261 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan

TGK-Hedef Disi Yemlere Taginmas: Onlenemeyen Koksidiyostatlarin Ve ITistomonostatlarin
Hayvansal Gidalardaki Maksimum Miktarlar1 Hakkinda Yénetmelik hiikiimlerine uygun olur.

Avrupa Birligine bildirim

MADDE 20 - (1) Bu Teblig 3/4/2002 tarihli ve 24714 sayilll Resmi Gazete’de
yayimlanan Teknik Mevzuatin ve Standartlarin  Tiirkiye ilc Avrupa Birligi Arasinda
Bildirimine Dair Yénetmelik hikktimlerine gére Avrupa Birligi Komisyonuna bildirilmistir.

UCUNCU BOLUM
Cesitli ve Son Hiikiimler

Idari yaptirm




MADDE 21 - (1) Bu Teblige aykir davrananlar hakkinda 11/6/2010 tarihli ve 5996
sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gére
idari yaptinm uygulanr.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig
MADDE 22 - (1) 13/1/2005 tarihli ve 25699 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk
Gida Kodeksi Dondurma Tebligi (Teblig No: 2004/45) yiiriirliikten kaldirilmigtr.

Uyum zorunlulugu

GECICI MADDE 1 - (1) By Tebligin yayimi tarihinden once faaliyet géstermekte
olan gida isletmecileri 31/12/2019 tarihine kadar bu teblig hiikiimlerine uymak zorundadir.
31/12/2019 tarihinden 6nce etiketlenen veya piyasaya arz edilen gidalar raf émrii sonuna
kadar piyasada bulunabilir.

(2) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida igletmecileri; birinci fikra
hiikiimlerini kargilayana kadar, 13/1/2005tarihli ve 25699 sayil1 Resmi Gazete *de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Dondurma Tebligi (Teblig No: 2004/45) hiikiimlerine uymak zorundadr.

Yiiriirliik
MADDE 23 - (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yirtirliige girer.

Yiiriitme
MADDE 24 - (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakan; yiiritiir.

EK-1: Dondurmanin Bilesimi

Uriin Gruplari Toplam Kuru Madde Siit Yagi "Yagsiz Siit Kuru

(Agirlikga %), (Agirlikga %) Maddesi

(En az) (Agirlikga %),
(En az)

Yagsiz Dondurma 31 Siit yag1<0,5 8
Az Yagli Dondurma 31 0,5<Siit yagi<3 8
Yarim Yagli Dondurma 31 3<Sut yagi<8 8
Yagli Dondurma 36 8<Siit yagi<12 8
Tam Yagli Dondurma 40 Siit yagi>12 8 —1

1-Tatlandiric: ilave edilmis dondurmalarda toplam kuru madde aranmaz.




Ek-2 Kansim dondurmalarda iiriip ad1 punto biiyiikliigii

Urtin adi

‘X’ yiiksekligi: x > 3 mm olmalidir,

EK-3 Hazir ambalajli olmayan Olarak Piyasaya Arz Edilen Uriinlerin Uretim,
Depolama, Dagitim ve Satis Asamalarinda Uyulmasi Gereken Kurallar

sartlarda tutulur.

2 - Bu Teblig kapsaminda hazir ambalajli olmayan olarak satig1 yapilan iiriinler, iiretim
yerindeki birim ambalaj biittinliigii bozulmaksizin nihai satis noktasina arz edilir.

3 - Bu Teblig kapsaminda hazir ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen urtinlerin nihai
tiiketiciye arz edilirken kullamlan servis kagig1 kullanilmadigi durumlarda bulagma riskini
engelleyecek bir ortam i¢inde muhafaza edilir.




5 - Bu Teblig kapsaminda hazr ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerin
muhafaza edildigi yerlerde tiiketicinin rahatlikla gorebilecegi biiyiikliikte Tiirk Gida Kodeksi
Gida Etiketleme ve Tiiketicileri Bilgilendirme Yénetmeliginin 15 inci maddesinin {igiincii,

dordiincii ve besinci fikralarina uygun etiketin yer almasi zorunludur. Sy konusu bilgilere

6 - Bu Teblig kapsaminda hazr ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerin
taginmasi ve satig1 sirasinda ¢alisan tiim personelin, kisisel temizligini stirdiirmeye azami itina
gostermesi, uygun ve temiz kiyafet giymesi zorunludur.

7 - Yukarida belirtilen hiikiimler pazar yerleri ve benzeri agik satig alanlar1 da dahil
olmak iizere dondurma satis1 yapilan tiim satis yerlerinde gecerlidir.
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