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BAHARAT TEBLIGi

Yetki Kanunu: Tirk Gida Kodeksi Yonetmeligi
Yaymmlandifn R.Gazete: 31.07.2000-24126
Teblig No: 2000/16

Baharat Tebliginde Degisiklik Yapilmas) Hakkinda Teblig
Yayimlandigs R.Gazete: 30.9.2000-24186

Baharat Tebliginde Degisiklik Yapilmas: Hakkinda Teblif
Yaymlandigi R.Gazete: 01.09.2002-24863

Baharat Teblifinde Degisiklik Yamimas: Hakkinda Teblig
Yaymmlandifn R.Gazete 06.02.2009-27133

Amag

Madde 1- Bu Tebligin amacy; baharatin teknigine uygun ve hijyenik olarak diretilmesi, hazirlanmasy, igleme, ambalajlama, muhafaza, depolama, tagima ve pazarlamasini
saglamak iizere iiriin Gzelliklerini belirlemektir.

Kapsam

Madde 2- Bu Teblifin hiikiimleri biit{in halde, pargalanmus, 6Fitiilmily formdaki tiim baharat: kapsar.

Hukuki Dayanak

Madde 3- Bu Teblig 24/06/1995 tarihli ve 560 sayili “Gudalarin Uretimi, Tiiketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hitkmiinde Kararname” ve 16/11/1997 tarihli ve 23172
miikerrer sayih Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'ne gore hazirlanmustir.

Tanimlar

Madde 4- Bu Tebligde gegen;

Baharat; gesitli bitkilerin tohum, gekirdek, meyve, gigek, kabuk, kok, yaprak gibi kisimlarinm biltiin halde ve/veya parcalanmasy, kurutulmasi, dgiitilmesi ile elde edilen
gudalara renk, tat, koku ve lezzet verici olarak katilan dogal bilegikler veya bunlarin karsimuni,

Baharat karigimi; temizienmis, kurutulmug ve ayri ayri siniflandinlmig baharattan elde edilen karigma,

Yabanci madde; baharatin hazirlanmasmda kullanilan bitki ve bitki pargalari diginda, kendinden bagka her tiirli maddeyi,

Kurutma; baharatn hazrlanmasinda kullanilan bitki veya bitki pargalarmin dogal veya yapay yollarl kurutulmas iglemini,

Ogiitme; baharatm hazirlanmasinda kullanilan bitki veya bitki pargalarinin teknigine uygun olarak temizienip, kurutulduktan sonra Siitiilmesi islemini,

Boy dzelligi; ogitiiimily baharatm %90'mm gegebilecedi elek goz agikhg: degerini,

Bozuk tane; giiriimily, kiiflenmis, ezilmig, topaklanmy, filizlenmis, kziymi, nemden bozulmug, hastalikl, bocek yenikli taneleri,

Hafif tane; igleri kismen veya tamamen bos olan karabiber tanelerini,

Siyah tane; dig kabuklari tamamiyle soyulmamis koyu renkli karabiber tanelerini veya tamamen bos olan beyaz biber tanelerini,

$ekerlenmiy tane; iginde veya diymda kolayca fark edilebilen, gorilniigiinii ve tadim olumsuz yénde etkileyen seker kristalleri olusmus kus iiziimii tanelerini

Az geligmis ve alliz tohum; kahve veya kirmizi renkli tohumlar ile kirik, olgunlagmamis ve burusuk tohumlari,

Kink yaprak ; en ¢ok 1/ 4" ii kopmus yaprag,

Lekeli yaprak; yiizeyinin 1/5"inden fazlasinda gillenme, benek, serit, adacik ve benzeri goriiniigte renk farklari bulunan yapraklary,

Pul kirmizibiber; Capsicum cinsine giren bitkilerin tam olgunlagmiy meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulup, saplan alindiktan sonra yan 6gfitiilerek pul haline
getirilmig, belirli oranlarda yemeklik bitkisel sivi yag ve yemeklik tuz karstiriarak su ile tavianmig halini,

Kirmizibiber; Capsicum cinsine giren bitkilerin tam olgunlagsmiy meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulup, saplar: alindiktan sonra ogitilmiis halini,
Beyazbiber-Akbiber; Piper nigrum L. tiriine giren bitkilerin, olgunlagtiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak kurutulmus ve dis kabuklari soyulmus meyvelerinin
tane veya Ofiitiilmil halini,

Karabiber; Piper nigrum L. tiriine giren bitkilerin genellikle olgunlasmadan toplanip, teknigine uygun olarak kurutulmus olan gri, kahve veya siyah renkli, yiizeyleri
burusuk meyvelerinin tane veya 6giitiilmiis halini,

Karanfil; Eugenia caryophyllata Thunb. tiiriine giren bitkilerin agimamis gicek tomurcuklarnm teknigine uygun olarak kurutulmug tane veya ogiitiilmiis halini,

Ana karanfil; 4 adet ige dogru kivrik, canak yapraklar: ile sarilmug, yumurta seklinde kahverengi iziimsii meyvelerini,

Bagsiz karanfil; tomurcuk bas: kopmus, sadece sapi kalmis karanfili,

Koker karanfil; yeterli kurutulmama sebebiyle fermantasyona ugramis soluk kahve renkli beyazimtirak ,unlu gériiniishi, burusuk yiizlii karanfilleri,

Anason ; Pimpinella anisum L. tiiriine giren bitkilerin tohumlariny,

Biberiye ; Rosmarinus officinalis L. tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmus yapraklarini,

Cam fistifs; Pinus pinea L. tiiriine giren bitkilerin tohumlarinin kabugu siyrilmss ve zarindan temizlenmis, embriyonu da bulunan endosperm kismuni,

Cemenotu-buy; Trigonella foenum-graecum L. tiiriine giren bitkilerin saridan sarims1 kahverengine kadar degisen renklerdeki teknigine uygun olarak kurutulmus olgun
tohumlarmi veya bunlarm 6giitiilmig halini,

Corekotu; Nigella sativa L. tiiriine giren bitkilerin meyveleri igerisinde olugan tohumunu,

Defne yapraf ; Laurus nobilis L. tiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmug yapragn,
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Feslegen-reyhan; Ocimum basilicum L. tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra saplarindan ayrilmi yaprak , gigek ve siirgiin uglari
karigminy,

Hardal; Brassica nigra L. Koch, Sinapis alba L. ve Brassica juncea L. Czernjajev tiirlerine giren bitkilerin tohumlarini veya Ofiitillmilg halini,

Haghag; Papaver somniferum L. tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmug tohumlarin,

Hindistancevizi; Cocos nucifera tiiriine giren ve tropik bdlgelerde yetisen bitkilerin tam olgunlagmg meyvelerinin rendelenmis halini,

Kakule; Elettaria cardamomum L. Maton tiiriine giren bitkilerin olgunlagmaya yakin meyvelerinin teknifiine uygun olarak kurutulmug halini veya bu meyvelerden
ayrilmig tohumlariny,

Karaman kimyonu-Frenk kimyonu; Carwm carvi L. tiiriine giren bitkilerin tam olgunlasmadan toplanip teknigine uygun olarak kurutulmus, tohumu andiran
meyvelerinin tane veya dgitilmis halini,

Kekik; Origanum, Satureja, Thymus, Thymbra ve Majorana cinslerine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra ufalanarak saplarndan ayrilmig
yaprak, gicek ve siirglin uglar1 karigimmn,

Kimyon; Cuminum cyminum L. tiiriine giren bitkilerin olgunlastiktan sonra toplanip teknigine uygun olarak kurutulan tohumlarmm tane veya ogiitiilmiig halini,

Kignig; Coriandrum sativum L. tiiriine giren bitkilerin kilre seklindeki sarms: yegilden agik kahverengine kadar degigen renklerdeki meyvelerinin teknigine uygun olarak
kurutulmug veya bunlarin 6giitiilmiig halini,

Kugiiziimii; Vitis vinifera L. tiriine giren gekirdegi olugmamis veya tam gelismemis ufak taneli iiziimlerin yikanip, teknigine uygun olarak kurutulmus halini,

Kiigiik hindistancevizi; Myristica fragrans Houttuyn tiiriine giren bitkilerin olgun meyvelerinin etli dokusu ve sert kabugu ayrilmis i¢ kismmny,

Mahlep; Prunus mahaleb L. tiiriine giren bitkilerin olgunlagmis meyvelerinin sert gekirdegi kinlarak gikarilan icinin tane veya 6gitilmils halini,

Nane; Mentha cinsine giren killtiir bitkilerinin teknigine uygun olarak kurutulmug yapraklarmin saplarmdan styrihp ufalanmis halini,

Okaliptus yaprafi1, Eucalyptus camaldulensis Dennhardt tiiriiniin teknigine uygun olarak kurutulmus yapraginy,

Rezene; Foeniculum vulgare Mill.var. dulce gesidine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmug tohumlarini veya 6iitiilmiis halini,

Safran; Crocus sativus L. tilriine giren bitkilerin, gieklerinin, teknigine uygun olarak kurutulmug stigmalarinin dgiitiilmiis halini,

Sumak; Rhus coriaria L. tilriine giren bitkilerin meyvelerinin teknigine uygun olarak kurutulduktan sonra belirli oranda sofra tuzu katiarak Ogiitillmily halini,

Susam tohumu; Sesamum indicum L. tiiriine giren bitkilerin meyveleri igerisinde olusan tohumlarini,

Tarqn; Cinnamomum cinsine giren bitkilerin, dallan ve geng siirgiinlerinin kabuklarndan, mantar ve parangima dokusunun siyriimasindan sonra kalan i¢ kabugunun
teknigine uygun olarak kurutularak giitiilmiis halini,

Tarhun; Arfemisia dracunculus L. tiiriine giren bitkilerin teknigine uygun olarak kurutulmug yapraklarmny,

Yenibahar; Pimenta dioica L. Merrill tiiriine giren bitkilerin olgunlasmis, dolgun, 4,5-9,5 mm gapmda, koyu kahverenkli meyvelerinin teknigine uygun olarak
kurutulmus tane veya 6giitiilmiig halini,

Zencefil, Zingiber officinale Roscoe tiiriine giren bitkilerin, 20 mm’den daha uzun yekilsiz, pargalar halinde bulunan, kabugu soyulmug veya soyulmamss, yikanip
teknigine uygun olarak kurutulmus kiksaplarmi ve bunlarm parga veya 6gitiilmiis halini,

Zerdegal; Curcuma longa L. tiiriine giren bitkilerin temizlenip, suda kaynatidiktan sonra, teknigine uygun olarak kurutulmug, koyu sar renkli birincil veya ikincil
parmak ve sogan geklindeki kok saplarinm biitiin veya 6gitiilmiis halini,

ifade eder.

Uriin 6zellikleri

Madde 5- Bu Teblig kapsamindaki tiriinlerin dzellikleri agagida verilmigtir:

a) Baharatmn fiziksel ve kimyasal zellikleri EK-1, EK-2, EK-3 ve EK-4’ e uygun olmalidir.

b) Baharat kendine 6zgii tat, koku ve renkte olmals; bayatlamis, kizigmis, kiiflenmis, bozulmus, yabanci tat ve koku almiy olmamal ve bécek yenigi igermemelidir.

c) Baharatm igerisinde canh bocekler, gdzle goriilebilen veya goriilmeyen 6lii bécekler ve bunlarm kalintilar: ve diger zararhlarm kalntiar: bulunmamalidir.

d) Ogitillmily baharat, en az %90"1 baharata 5zgii g0z agiklig: belirlenmis olan eleklerden gegecek sekilde ince cekilmis olmalidir.

€) Baharat karigimlari harig olmak iizere, baharata nigasta ve benzeri dolgu maddeleri katilamaz.

f) Baharat karigmlarmnda; baharat oran kiitlece %85*den az olamaz.

2) Ogitiilmiis zerdegalda kursun kromat deneyi negatif olmaldr.

h) Safranda toplam azot miktar: kuru madde iizerinden kiitlece en gok %3, renklendirme giicii 400 nm’de en az 130 olmaldir.

1) Tane hardalda tiir karigimu kiitlece en gok %15 olmalidur.

i) Pul kirmuz: biberlerde yemeklik bitkisel siv1 yag kiitlece %8'i, kendinden olan sap ve dal pargalar: kiitlece %1, gekirdek ve pargalan kiitlece %401 gegmemelidir.

1) Kugiiziimiinde, 25 gr."daki tane sayis1 200-500 arasmnda olmabdar.

k) Kiigitk hindistancevizinde kalsiyum oksit orani kuru maddede kiitlece en gok %0,35 olmalidir.

Katki maddeleri

Madde 6- Baharatta kullanian katk: maddelerine ait degerler Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 2 nci békimiine uygun olmalidur.

Bulasanlar

Madde 7- Baharattaki bulaganlarin miktan Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 4 iincii bélimiine uygun olmalidur.

Pestisit kalintilar

Madde 8- Baharatta pestisitlerin miktar1 Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 5 inci b6limiinde verilen degerlere uygun olmalidir.

Hijyen

Madde 9- Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 7 nci bolimiine ilave olarak;

- Dogal yollarla saglanan kurutmalarda bitkiler; toprak ile dogrudan temas halinde olmamabdrr ve yerden yiiksek platformlarda veya uygun bir materyalden yapilmus
dogemelerin iizerinde kurutulmabdur.

- Baharat, EK- 5" te verilen mikrobiyolojik kriterlere uygun olmalidir,

Ambalajlama ve etiketleme-igaretleme
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Madde 10- Baharatin ambalajlanmasi ve isaretlenmesi Tiirk Gida Kodeksi Yonetmelifi'nin 9 uncu béliimiine ilave olarak;

- Uretim tarihi olarak &giitiilmiis baharatta paketleme tarihi, digerlerinde iiriin yili esas almir.

Tasima ve depolama

Madde 11- Baharatin depolanmasinda ve tasmmasmda Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligi'nin 10 uncu bélimiindeki kurallara uyulmaldar.

Numune alma ve analiz metodlan

Madde 12- Baharatin iiretim hattindan ve muhafaza deposundan numune abnmasinda Tirk Gida Kodeksi Yonetmelifi'nin 11 inci bolimiindeki kurallara uyulmabdur.
Numune, uluslararas: kabul gérmilg metodlarla analiz edilmelidir.

Tescil ve denetim

Madde 13- Bu Teblig’de yer alan iriinleri lireten ve satan isyerleri, tescil ve izin, ithalat, kontrol ve denetim srasmda bu Teblig hilkiimlerine uymak zorundadir. Bu
hitkiimlere uymayan isyerleri hakkinda 24/6/1995 tarihli ve 560 sayih Gidalarm Uretimi, Tiitketimi ve Denetlenmesine Dair Kanun Hiikmiinde Kararname hilkiimlerine
gore yasal iglem yapilir.

Denetim

Madde 14- Bu Teblige ait hiikiimlerin uygulanmasi 560 sayih Kanun Hitkmiinde Kararnameye gore Tarim ve Kdyisleri Bakanhg ile Saghk Bakanh@mnca denetlenir,
Yiiriirlikten kaldirilan mevzuat

Madde 15- Bu Tebligle;

a) 8.5.1972 tarihli ve 14181 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS1049 Mahlep,

b) 26.5.1982 tarihli ve 17705 sayih Resmi Gazete'de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2290 Karabiber,

c) 13.1.1978 tarihli ve 16168 sayih Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2419 Kirmiz1 Biber-Ogiitiilmils (Toz),

d) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayih Resmi Gazetede yayimlanarak yiiriirliige giren TS2621 Karanfil,

¢) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayii Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2622 Kimyon (Dane ve 6giitiilmils),

f) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2623 Zencefil,

g) 4.4.1978 tarihli ve 16249 sayih Resmi Gazete'de yaymlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2624 Yenibahar,

h) 4.1.1978 tarihli ve 16159 sayih Resmi Gazete'de yaymmlanarak mecburi uygulamaya konulan TS2644 Safran,

1) 17.10.1988 tarihli ve 19962 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak mecburi uygulamaya konulan TS3706 Kirmezi Biber — Aci, Pul (Yaprak)

standardlari mecburi uygulamadan kaldirimigtir.

Gegici Madde 1-Halen faaliyet gosteren ve bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinleri iireten ve satan isyerleri lyil icinde bu Teblig hitkiimlerine uymak zorundadr.
Yiiriirlik

Madde 16- Bu Teblig yaymm tarihinde yiiriirkige girer.

Yiiriitme

Madde 17- Bu Tebli hiikiimlerini Tarim ve K&yigleri Bakam ile Saglk Bakam yiiriitiir.

EK-1
TANE BAHARATIN FiZiKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI (tablo i¢in tiklaymniz)

EK-2
OGUTULMUS BAHARATIN FiZIKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI (tablo icin tiklaymniz)

EK-3
YAPRAK BAHARATIN FiZIKSEL VE KiMYASAL OZELLIKLERI (tablo igin tiklaymuz)

EK-4
DIGER BAHARATIN FiZiKSEL VE KIMYASAL OZELLIKLERI (tablo igin tiklaymz)

EK-5
BAHARAT iCiN MiKROBiYOLOJIiK KRIiTERLER
n ¢ m M

Salmonella spp. § 0 25 g'da bulunmamals
Staphylocoocus aurcustkob/g) 5 3 l.U)LI(_F 1,0x10®
Bacillus cereus (kob/g) 5 9 1,0x10° 1,0x10s
Escherichia coli (kob/g) 5 2 1.0x10¢ 1.0x10°
E. coli O157:H7 S 0 25gdabulunmamal
Salit indirgeyen Clostridia (kob/g) 5 3 L0 1,0x10¢
Maya-kiif (kob/g) 5 3 1.0x10° 1.0x10s
Mezofilik aerobik bakien (kob/g) 5 3 1,0x104 1,0x10s

1 :Numune sayisi
: :Mikroorganizma sayis1 "m" ile "M" arasinda bulunabilecek maksimum numune sayis:
n : Tiim numunelerde bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayisi
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M "c¢" sayida numunede bulunabilecek maksimum mikroorganizma sayist

Resmi Gazete: 30.9.2000 - 24186

Baharat Teblifinde Degisiklik Yaplmas: Hakkinda Teblig
(Teblig No: 2000/35)

Madde 1 — 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayih Resmi Gazete'de yaymmlanarak yilrirlige giren “Tirk Gida Kodeksi Baharat Tebliginin” 5 inci maddesinin h bendi
agafidaki sekilde degigtirilmistir.

“h) Safranda toplam azot miktar: kuru madde iizerinden kiitlece en gok % 3, renklendirme giicii 400 nm’de en az 130 olmaldrr.”

Yiiriirlik

Madde 2 — Bu Tebli§ yayum tarihinde yiiriirkige girer.

Yiiriitme

Madde 3 —Bu Teblig hitkiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani ile Saglk Bakani yiiriitiir

Resmi Gazete: 01.9.2002 - 24863

Baharat Teblifinde Degisiklik Yapilmas: Hakkinda Teblig
( Teblig No: 2002/45 )

MADDE 1- 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayli Resmi Gazete'de yayimlanarak yiiriirlige giren Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebliginin “Tanumlar” ile ilgili 4 fincii
maddesinde yer alan “susam tohumu” tanimi agagidaki gekilde degistirilmis ve “kirik yaprak” tanmindan sonra gelmek iizere agagidaki tanimlar eklenmistir.

“Susam: Sesamum indicum L tiiriine giren bitkilerin meyveleri igerisinde olusan tohumlarinin kabuklan soyulmus ve ayiklanmss tanelerini ifade eder.”

Cin targn kabufu: Cinnamomum cassia (Lauraceae) agaglarinin geng siirgiinlerinin kurutulmus kabuklaridir, kismen veya tamamen mantar tabakasiyla Ortillii ve
piiriizlidiir.

Seylan targm kabugu: Cinnamomum ceylanicum’un (Lauraceae) geng dallarnmn, soyulmus kabuklaridr, mantar tabakasi yoktur ve yiizeyi piiriizsitzdiir.”

MADDE 2- Ayni Teblig'in 2 nolu ekinde yer alan Ogitiilmiis Baharatm Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri Tablosunun 8 inci siitununda yer alan ugucu yag degeri; kirmizi
biber (ac1), kirmezi biber (tath) ve pul kirmizi biber igin agagidaki yekilde degistirilmistir.

*“ krmuzi biber (ac1) en az 0.2 mV100 g

kirmzi biber (tath) en az 0.2 m//100 g”

* pul krmuzi biber en az 0.2 mV100 g

MADDE 3- Ayni Tebligin 4 nolu ekinde Diger Baharatin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri Tablosu ekteki sekikle degistirilmistir.

Yiiriirliik

Madde 4- Bu Teblif yayum tarihinde yiiriirkige girer.

Yiiriitme

Madde 5- Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Kdyisleri Bakani ile Saghk Bakani yiiriitiir.,

EK-4DiGER BAHARATIN FiZiKSEL VE KiMYASAL OZELLIKLERI (tablo igin tiklaymzz)

Resmi Gazete: 06.02.2009-27133

Baharat Teblifinde Degisiklik Yapilmas: Hakkinda Teblig
( Teblig No: 2009/7 )

MADDE 1 - 31/7/2000 tarihli ve 24126 sayih Resmi Gazete'de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi — Baharat Tebliginin 9 uncu maddesi ikinci bendi yiiriirkikten
kaldmilmistir.

MADDE 2 - Aym Tebligin ekinde yer alan Baharat igin Mikrobiyolojik Kriterler baghkl EK-5 yiriirlikten kakliridmugtar.

MADDE 3 - Bu Teblig yaymu tarihinde yiiriirliige girer.

MADDE 4 - Bu Teblig hiikiimlerini Tarim ve Koyigleri Bakani yiiriitiir,
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